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Ante todo nos complace que estén pensando en realizar su evento tan importante con nosotros;  nuestro equipo de banquetes lo guiará en cualquier duda o asistencia que requiera para garantizar que el evento sea un éxito en su totalidad. Al mismo tiempo nuestro equipo de Chef  estará mas que complacidos de poder ayudarle con cualquier menú o platillo adicional que se ajuste a su gusto y preferencia
Recesos de Café

Todos los Breaks son por un periodo de 30 minutos

Mínimo para 25 personas

Coffee Break Liquido

Surtido de refrescos regular y dieta, agua mineral, Jugo de Naranja

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

 $ 9.50 por persona

Coffee Break Standard

Surtido de refrescos regular y dieta, agua mineral, Jugo de Naranja

Galletas dulces surtidas

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

 $10.50 por persona

Continental

Variedad de jugos frescos, Naranja, Toronja y Papaya 

Surtido de pan dulce  y cuernitos con mantequilla y mermeladas

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$11.50 por persona

Opción 1

Variedad de jugos frescos, Naranja, Toronja y Papaya 

Mini pastelería francesa y Galletas surtidas

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$13.00

Opción 2

Variedad de jugos frescos, Naranja, Toronja y Papaya

Mini finger de pan de blanco: Jamón, Queso y verduras marinadas

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$12.50
Opción 3

Variedad de jugos frescos, Naranja, Toronja y Papaya 

Mini pastelería Mexicana y Café de la olla

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$12.50
Opción 7

Variedad de jugos frescos, Naranja, Toronja y Papaya 

Canasta de Frutas Tropicales y mini tacos surtidos

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$13.00

Opción 8

Variedad de Refrescos regulares y de dieta 

Mini burritos de carne, variedades de salsas y su guarnición

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$13.50

Opción 9

Variedad de Refrescos regulares y de dieta 

Sándwich de croissant con Jamón y Queso,

Sándwich de Salami y Queso en Pan Blanco

Sándwich en Pan integral Pepinillo y Queso 

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$13.50

Buffet de Cena

Buffet de Cena I

Platos Fríos
Ensalada mixta
Ensalada de frijoles y pimiento morón

Cole slaw con especias

Pasta penne con camarones y verduras

Ensalada de pepinos, tomates y cebolla al cajun

Aderezo: roquefort, cóctel, francesa, italiano

Variedades de pan casero

Guacamole y salsa mexicana

Totopos

Platos Calientes
Pechuga de pollo a la parrilla con champiñones

Filete de salmón  a la plancha con salsa de alcaparras

Arrachera encebollada

Pasta Farfalle arrabiata

Papa al horno condimentado

Guisado de maíz y cebollitas cambray

Postres
Ensalada de frutas frescas

Pastel de coco

Mouse de vainilla y chocolate

Tartaletas de fruta

Pastel de queso con fresas

Café y Café descafeinado

$30.00 por persona

Buffet  de Cena II

Ensaladas

Ensalada caesar y su aderezo

Ensalada  de pasta fetuccini

Ensalada criolla al cilantro

Guacamole y salsa mexicana

Totopos

Aderezo: roquefort, balsámico, soya y mil islas

Variedades de pan

Rincón de mariscos

(Cargo adicional complemento $10.00 usd por persona)
1 ostión, 1 manitas, 2 camarones, 1 almeja chocolate

salsa tártara, salsa coctelera, aguachile, limón
Platos Calientes
Pechuga de pollo, salsa huitlacoche y queso requesón

Arrachera a la parrilla, con cebolla y champiñones

Filete de dorado a la plancha, salsa veracruzana

Pasta rigatoni putanesca

Papas anna

Verduras al vapor glaseadas

Postres
Fruta fresca en rebanadas

Strudel de manzana con salsa de vainilla

Pay de calabaza

Flan napolitano

Mouse de chocolate con crema chantilly

Pastel de naranja

$ 34.50 por persona

Buffet de Cena III

Ensaladas

Ensalada griega

Ensalada nicoise

Ensalada de papa con pepinillos

Lechuga :romana, larga, sangria y escarola

Aderezo: roquefort, mil islas, caesar y balsámico
Variedades de pan casero

Guacamole y salsa mexicana

Totopos

Rincón del pescador ( Cargo adicional US $6.00 por persona)

Esta estación requiere 1 chef por cada 70 pax

Prepara su cóctel a su gusto

(servido en copa)

calamares, pulpo, camarones, callo de almeja, pescado

caldo de camarones

cilantro picado, tomate picado, cebolla picada

Limón, salsa tártara.salsa coctelera, catsup

agua chile, chile serrano picado

tabasco, totopos, galletas salada, tostadas

Platos Calientes

Pechuga de pollo, salsa té de limón

Filete de salmón crujiente, salsa de jengibre y limón

Brocheta de filete de res marinadas, aros de cebolla a la páprika

Pasta fetuccini con mariscos y salsa de tomate rostizadas

Verduras asadas al pesto de romero

Postres

Biscocho de vainilla enrollado con relleno de Mouse de mango

Arroz con leche y fresas

Pastel de chocolate

Tarta tatin

Dulce de calabaza

Fruta fresca en rebanadas

$ 35.50 por persona

La estación Rincón del Pescador requiere 1 chef por cada 70 pax, 

Aplica cargo adicional de $60.00 por chef

Buffet de Cena IV

Parrillada

Entradas y Ensaladas
Vegetales asados marinados en aceite de oliva

Ensalada de  endivias con cebollina

Ensalada griega con queso feta

Ensalada Cesar y su aderezo

Aderezos: roquefort, mil islas, balsámico y francés

Guacamole y salsa mexicana

Totopos y Variedad de Pan Casero

Estación

De la parrilla

Cola de langosta marinada en especias

Pechuga de pollo

Filete mahi mahi

Arrachera marinada

Mantequilla de ajo, mantequilla clarificada

Salsa  5 especias, relish de papaya verde

Guarniciones:

Mazorca de elote

Verduras glaseadas

Papas vapor

Frijoles de la olla

Arroz con confetis de pimiento

Postres

Pastel de queso

Rollo de chocolate

Flan napolitano

Pastel de coco

Mouse de fresa

Ensalada de fruta fresca con ron del caribe

$ 61.50  por persona

La estación Parrilla requiere 1 chef por cada 70 pax, 

Aplica cargo adicional de $60.00 por chef

Buffet  de Cena V

Mínimo 80 personas

Platos Fríos

Plato de quesos nacionales con fruta tropicales

Salmón ahumado con su guarnición y pan tibio

Cócteles individuales de camarones con salsa cóctel

Opción 

Camarones 16/20, Cargo adicional $3.50

Camarón U 15, cargo adicional $5.00

Ensaladas

Ensalada Griega con queso feta

Ensalada nicoise

Ensalada de rotelli con jamón y pimientos asados

Ensalada primavera

Alcachofas y espárragos marinados en vinagreta balsámica

Lechuga larga, romana, escarola y francesa

Mil islas, francés, roquefort, vinagreta, miel y mostaza dijon,

Guacamole y salsa mexicana

Totopos y Variedades de pan casero

Platos calientes
Filete de mahi mahi con costra de champiñones

Brochetas de mariscos  al soya y cajun

Medallones de pavo en salsa de avellanas

Fusilli a la provence (alcachofas, tomates, aceitunas y hierbas)

Arroz frito estilo chino

Tomates gratinadas

Carving Estación

pierna de cordero glaseada con miel y soya

prime rib con costra de pan de maíz

Salsa de vino merlot

Salsa de hongos shitaky

Pan brioche mini

Mouse de champiñones

Postres

Tiramisu

Pay helado de limón

Mil hojas de piña

Rollo de Mouse de chocolate

Cóctel de fruta en sandia

$ 52.00 por persona

El Carving Estación requiere 1 chef por cada 80 pax 

Aplica cargo adicional de $80.00 por chef

Buffet de Cena VI

Entradas y ensaladas

Ensalada Caesar

Ensalada caprese

Ensalada de fussili con pepperoni

Ensalada de bacalao con aceitunas kalamata

Ensalada de camarones con salsa cóctel

Ensalada de calamares con papa y pimientos en vinagreta balsámica

Aderezo: roquefort, caesar, balsámico y francés

Guacamole y salsa mexicana

Totopos y Variedades de pan

Platos Principales
Filete de res a la parrilla con crema de pimienta verde

Medallones de cerdo asados con manzanas salteadas

Salmón a la parrilla con mantequilla de limón y alcaparras

Brocheta de pescado y mariscos

Papas duchesse

Verduras mixtas salteadas

Postres
Fruta en rebanadas

Pastel de naranja

Sopa helada de melón perfumada con menta

Rollo de biscocho con crema de fruta

Mouse de coco con salsa de chocolate

$ 38.00 por persona
Buffet Vegetariano

Entradas y Ensaladas
Ensalada de palmitos

Ensalada de lentejas

Espárragos en infusión de jengibre

Humus (puré de garbanzo) con tostadas

Ensalada mixta con aderezos

Coliflor frito al curry

Pasta penne con juliana de verduras

Selección de aderezos

Totopos 

Platos Principales
Arroz frito estilo japonés

Tomate con espinacas al curry

couscous   con verduras de verano

Coliflor y brócoli marinados en eneldo

Lasaña de verduras con tomate y esencia de albahaca

Tofu salteado con pasta de arroz oriental y verduras

Macarrones de arroz fritos con calabacitas y zanahorias al jengibre

Tortilla de papa con tomate y champiñones mixtos en crema de schallots

Postres

Pie de manzana

Pastel de zanahoria

Pastel de chocolate

Fruta fresca en rebanadas

Tarta de frutas mixtas

Volteado de piña

$ 30.50 por persona

Buffet Tema

Noche Española

Buñuelos de chorizo

Callos a la madrileñas
Gazpacho

Aceitunas marinadas

Tortillas de patatas

Croquetas de jamón

Champiñones Marinados

Ensalada de papa y morrones

Almejas con gambas

Berenjenas de almagro

Mejillones a la valenciana

Escabeche de bacalao

Tomates cereza y huevos de codorniz marinados
Paellas

Paella Valenciana
Camarones tigre, Camarón bahía, Langostinos, Dorado

Callo de hacha, Mejillones, Almejas

Paella del Campo
Pollo, Chorizo, Jamón, ternera

Paella Vegetariana
Espinaca, Garbanzos, Chícharos, Maíz, Calabacitas, pimientos

Postres
Mantecados de Soria
Selección de fruta fresca
Flan de coco y jerez

Tarta de manzana

Arroz con leche

Buñuelos

$41.00 por persona 

Show de Flamenco en vivo $850.00,  45 minutos

Decoración $1875.00

Incluye:

06 fachadas de casas sevillanas

Medidas de cada frente 3.60m de largo x 2.40 de alto

Cargo Por decoración para montaje de 100 pax
Fiesta Mexicana

Botanas mexicanas, preparadas a la orden

Quesadillas Surtidas

Tacos de pollo fritos

Mini Sopes

Panuchos

Salvotes

Salsas y guarniciones tradicionales

Barra de ensaladas
Guacamole

Ceviche de mariscos

Pepinos con elote

Ensalada Tricolor

Cubos de fruta regional al tequila

Salsa mexicana

Totopos

Platos calientes
Sopa azteca

Chiles rellenos

Arrachera a la parrilla

Pollo con mole

Mero entero a la parrilla

Lomo de cerdo en salsa verde

Puntas de res al chipotle

Arroz a la mexicana

Frijoles refritos

Postres
Pay de plátano, churros, buñuelos, arroz con leche, flan, dulce de papaya

$38.00  por persona

Mariachis, 9 elementos $885.00 P/hr

Decoración típica $1,250.00

Incluye:

06 fachadas de casa de pueblito mexicano:

Cantina, cárcel, abarrotes, carnicería, tortillería y panadería

Medidas de cada frente 3.60m de largo x 2.40 de alto

Cargo Por decoración para montaje de 100 pax

Fiesta Caribeña en la Playa

Ensaladas
Escabeche de mariscos

Atún con pimientos y espinaca

Arroz al coco con frijoles negros y pimientos
Verduras mixtas con aderezo de limón y papaya

Cubos de pollo con piña y tomates cereza

Guacamole y salsa mexicana

Aderezo: mil islas, caesar, cóctel

Variedades de pan casero

Platos Calientes
Arroz con frijoles cubanos

Mero salteado “creole”

Guisado de pollo Jamaiquino

Cerdo al curry estilo Trinidad

Filete de res guisado con salsa de piña y ron

“Provisions”(Verduras al estilo Islas Vírgenes)

Postres
Pastel de zanahoria

Pastel de ciruela y strudel

Volteado de piña

Pastel de queso frutas tropicales

Cóctel de frutas al coco

 $ 36.00 por persona

Música en vivo, 5 elementos $800.00 P/hr

Decoración caribeña $1875.00

Incluye:

06 frentes de fachadas de casitas caribeñas

Medidas de cada frente 3.60m de largo x 2.40 de alto

Cargo Por decoración para montaje de 100 pax
Barbacoa de Guerrero

Lunada Mexicana

Barra de Ensaladas
Guacamole

Lechugas mixtas

Ensalada de tomates y maíz

Pepinos y pimientos

Ensalada Tricolor

Cóctel de frutas regionales al Tequila
Plato Fuerte

Sopa de poblano y cangrejo, cocinada en cazuela, en un triple con carbón
Piernas de cordero horneadas lentamente en nuestro original horno de barbacoa

Mero entero a la sal, horneado al estilo Lunada sobre hojas de plátano

Bola de borrego asada y cortada a la vista sobre fuego

Lechón entero asado al estilo lunado sobre hojas de plátano

Elote entero, asado al estilo lunado sobre hojas de plátano

Arroz a la mexicana cocinado a la vista en sartén tipo paella

Frijoles refritos

Salsa Mexicana

Salsa verde

Salsa roja

Tortillas de 3 maíz y harina

Postres
Frutas frescas de la región

Calabaza en dulce

Pan flan

Dulce de camote

Flan de guayaba

Churros

 US $ 39.00 por persona

Trío mexicano $410.00 P/hr

Decoración típica $1875.00

Incluye:

02 fogatas artificiales

06 frentes de paisajes de la luna y estrellas

Medidas de cada frente 3.60m de largo x 2.40 de alto

Cargo Por decoración para montaje de 100 pax

La gran Fiesta Maya

Ensaladas

Ensalada de chayote y ajonjolí

Lechugas mixtas de la Península

Ensalada de Nopales

Ensalada de naranja tropical

Ensalada de tomate

Ensalada de maíz Maya

Entradas frías y calientes
Sopa de Tortilla

“Panuchos” de pollo

“Papadzules”,

“Salbutes”

“Tacos”

Platos calientes

Lechoncito estilo Yucatán, relleno con papas al ajo y especias Mayas

Pollo “Pibil” con naranja agria y achiote

Relleno negro de pavo

“Tamales” de pollo

Mero “Tikin Xic”

Frijoles refritos

Arroz frito estilo Maya

Postres

Pastel de tres leches

Pastel de mamey

Pay de plátano y crema

Pastel de ron y coco

Naranjas al Xtabentun

Café Maya servido en olla de barro

$39.00 por persona

Decoración Maya $1875.00

Incluye:

01 chac mol

01 observatorio de chichen-itza

06 frentes de zonas arqueológicas

Medidas de cada frente 3.60m de largo x 2.40 de alto

Cargo Por decoración para montaje de 100 pax

Música Pre hispánica, 6 elementos  $570.00 P/hr

Buffet del Pescador

Entradas y Ensaladas

Ensalada Caesar

Ceviche de mariscos

Mejillones marinados

Escabeche de pulpo

Ensalada se pasta tornillo y salmón

Ensalada de camarones con mayonesa al coñac

Ensalada de Bacalao y aceitunas Kalamata

Calamares con papas y pimientos con vinagre balsámico

Guacamole y salsa mexicana

Totopos

Variedades de pan casero

Platos Calientes

“Zarzuela  de frutos del mar”

Brocheta de pescado y mariscos

Filete de Dorado “á la Meuniere”

Salmón  a la parrilla con mantequilla de limón y alcaparras

Empanadas de cangrejo con mayonesa de ajo al estilo mexicano

Papas anna

Vegetales mixtos glaseados

Postres

Fruta en rebanadas

Pastel de naranja

Tartaletas de mango

Pastel de queso marmoleado

Niño envuelto con crema y frutas

Cóctel de melón perfumado a la menta

Mouse de coco con salsa de chocolate

Pan recién horneado y mantequilla

Café recién hecho, regular y descafeinado, té caliente

$59.00  per person

Decoración $1875.00

Incluye:

06 frentes de canoas con artículos de pesca

Medidas de cada frente 3.60m de largo x 2.40 de alto

Cargo Por decoración para montaje de 100 pax

Trío jarocho $410.00, 45 minutos

Menú de BBQ Superbowl
Hot dog’s

Hamburguesas a la parrilla

Guarnición: lechuga, jitomate, cebolla, mayonesa, catsup

Pepinillo

Alitas  de pollo, salsa bbq

Croquetas de Cangrejo

Totopos con chili y salsa

Chili bean´s

Papas chips

Frijoles refritos

Ensalada de papa

Papas saratoga

Cole slaw

Condimentos tradicionales de la parrilla

Fruta entera

Galletas

Palomitas de maíz

Nachos

US $ 27.50 por persona 

BAR POR CONSUMO
Precios por trago

La selección de bebida puede ser ampliada según solicitud

BRANDY 






GIN 



 
Don Pedro



$9.00


Beefeaters

$9.00

Azteca de Oro
 


$10.50


Bombay Sapphire
$10.50
Gran Duque de Alba

 
$16.50


Tanqueray

VODKA







RON


$9.00 
Wiborowa-Smirnoff
$9 .00

White Appleton –appleton Special

Absolut
- Citron – Vanilla 

$9.50


Gold –Bacardi Solera

Grey Goose



$10.50


RON PREMIUM
$ 10.00

Stolichnaya



$9.50


Appleton Special Gold- Myers
Malibu-Capitan Morgan-

TEQUILA






 Habana club 3 años

Cuervo Especial-Sauza Hornitos 
$9.00
Reposado-Sauza


$9.00


LICORES

 $ 10.00

Conmemorativo



$10.00


Kahlua- Sambuka Black vacari

Centenario Plata

$10.00


Dry Anis Chinchon,Sweet 









Anís Chinchon, Licor del 43









Amaretto di Saronno-Drambuie









Frangelico, -Bailey's, Sambuca

TEQUILA PREMIUM


$ 11.00 

VARIEDAD DE COCKTAILS
 
Herradura Reposado-cazadores 



Cocktails Nacionales 
$ 9.50
Reposado-Don Julio Reposado




Cocktails Importados 
$11.50
Tequila Cuervo 1800





Cocktails no Alcohólicos 7.50
Herradura Blanco
WHISKY & BOURBON





WHISKY & BOURBON
$12.00

J&B-Johnnie Walker Red Label

$ 9.00


Chivas Regal-Johnnie Walker

Vo-Segram's Seven Crown
Black Label-Glen Livet-Jack
 

J&B
Daniel's-Crown Royal

VINOS



   
$ 9.00


VINO ESPUMANTE

La Cetto Chardonnay,





Blanc de Foc

$7.00
Errazuriz Cabernet Sauvignon,




Freixenet

$9.00

White Zinfandel E&J Gallo 

APERITIVOS


 
$ 9.50 


COGNACS

$17.50
Campari-Cinzano Dry & Sweet- 



Courvoisier V.S.O.P.

Dubonnet

VINO OPORTO


 
$10.50




Royal 10 years-Fonseca Tawny.






CERVEZAS



$ 5.50


BEBIDAS NO ALCOHÓLICAS
Pacifico-Corona-Negro Modelo-XX 



Gaseosas-Te helado 
$ 3.50

Ambar – XX Lager – Tecate – Tecate 



Agua en Botella 

Light – Sol – Modelo Especial – 



(Bonafont-Cristal
$ 3.50

Bohemia – No Alcohólica 




Jugo Natural
 
$ 6.00

CERVEZA IMPORTADA 

 $6.50
Budlight-Budweiser-Heineken-

LISTA DE VINOS
CHAMPAGNE

Dom Perignon, Vintage Epernay, France 



US $350.00 p/bt

Moet & Chandon Brut Imperial N.V, Epernay, France 


US $200.00 p/bt

Louis Roederer Cristal Champagne, France 



US $500.00 p/bt

VINO ESPUMANTE
Freixenet Cordon Negro, Spain





US $85.00 p/bt

Korbel, Brut, California, 






US $50.00 p/bt

CHARDONNAY
Errazuriz, Reserva Valle de Casa Blanca Chile



US $55.00 p/bt

Casa Madero, Parras, Coahuila, México 



US $48.00 p/bt

E&J Gallo Sierra Valley, Cal, USA 




US $30.00 p/bt

Columbia Crest, Washington Valley, USA 



US $35.00 p/bt

Monte Xanic, Valle de Guadalupe, México 



US $50.00 p/bt

Ardeche Louis Latour France





US $35.00 p/bt

SAUVIGNON BLANC

Berinnger Founder USA





US $45.00 p/bt

Errazuriz, Colchagua, Chile 





US $35.00 p/bt

OTROS VARIETALES

Beringer, White Zinfandel, California, USA 


 
US $35.00 p/bt

Soave Classico , Italy 






US $43.00 p/bt

Castello Banfi San Angelo, Pinot Grigio, Montalcino, Italy 

US $65.00 p/bt

OTROS
Monte Xanic, Viña Kristel V de Guadalupe, Mexico 


 US $33.00 p/bt

Monte Xanic, Chenin Colombard V de Guadalupe. México 
 
 US $28.00 p/bt

Lindemans, Cawarra Semillon, Chardonnay, Australia 


 US $33.00 p/bt

CABERNET SAUVIGNON 

Monte Xanic, Valle de Guadalupe, México 



US $73.00 p/bt

Navarro Correas, Argentina





US $65.00 p/bt

Errazuriz, Estate Valle de Curico, Chile 




US $38.00 p/bt

MERLOT
Errazuriz, Estate Valle de Curico, Chile 




US $40.00 p/bt

Casa Madero, Parras Coahuila, México 



US $45.00 p/bt

Monte Xanic Valle de Guadalupe México



US $65.00 p/ bt 

Merlot Stone Cellars Napa Valley USA




US $38.00 p/bt 

OTROS

Marques de Riscal, Reserva, Rioja, España 



US $65.00 p/bt

Lindemans, Cawarra Shiraz Cabernet, Australia 


US $35.00 p/bt
MÚSICA & ENTRETENIMIENTO

Precios incluyen el impuesto y servicio 

SOLISTAS

Piano









$295 P/hr

Guitarrista música variada






$354 P/hr

Guitarrista clásico







$354 P/hr

DJ´s (incluye sistema de sonido y luces, el precio es de 50 pax)
varia
Marimba








$1,000 P/hr

Jazz (Saxofón)







$295 P/hr

DUETOS

Dueto versátil







$250 P/hr

Dueto clásico (piano & Flauta)





$355 P/hr

TRÍOS

Trío Mexicano 







$410 P/hr

Trío clásico
( música romántica)





$410 P/hr

Mariachi








$885 P/hr

GRUPOS EN VIVO

Grupo de 4 músicos






$745 P/hr

Grupo de 5 músicos






$800 P/hr

Grupo de música PRE- hispánica




$570 P/hr

SHOWS

Ballet Mexicano (45 minutos de show)




$685 

Ballet Mexicano ( con mariachis de 7 elementos 45 min.)

$1,000 P/hr

Animador (3 horas)







$295 

Todos los precios mencionados por hora son 45 minutos de función

***Precios sujetos a 10% de IVA  + 15 % de Servicio***

Página 20 de 20                       


_1218542083.bin

