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Catálogo de Menús, Pausas de Café y Aperitivos.

Coffee Breaks

Coffee Break “Clásico”

Café, Agua, Refrescos, Jugos

y Pastas

Precio por Persona

8 USD

***

Coffee Break “Sweet”

Café, Agua, Refrescos, Jugos

Pastas y Pan dulce

Precio por Persona

12 USD

***

Coffee Break”Deportivo”

Café, Agua, Refrescos, Jugos

Licuados de frutas, Yogurt de fruta (dos tipos distintos)

Ensalada de fruta, Copas con dedos de Verdura

Precio por Persona

14 USD

***

Coffee Break ”De Lujo” 

Café, Agua, Refresco, Jugo, Cava

Canapés de Salmón, Jamón Serrano y Tomate con Mozzarella

Pastas y Pan dulce

Precio por Persona

 18 USD

Aperitivos para Armar

Canapés



Salmón ahumado



1   
USD




Jamón Serrano




1,2 
USD




Tomate con Mozzarella



1   
USD




Queso de Cabra




1,2
USD




Queso Brie




1,2
USD




Camarón




1,5
USD

Rebanadas de rollos de Sushi




Salmón





1
USD






Atún 





1
USD




Camarón




1
USD




Vegetariano




0,8
USD




Anguila




1
USD

Crudites y Antojitos

(Precios por Persona)




Dedos de verduras mixtos




en salsa de yogurt.


    
1,5
USD/por Copa

Pepino, jícama y Zanahorias




con chile, sal y limón.


    
1,5
USD/por Copa

Aceitunas negras y verdes.

    
1
USD/por Pers.

Totopos con guacamole




y salsa Mexicana.


    
1,5
USD/por Pers.




Mini Taquitos dorados




de pollo.



   
1,5
USD/por Pers.




Bolsitas de Wongton frito.

   
1,5
USD/Unidad




Brochetitas de camarón.


1,5
USD/Unidad




Brochetitas de pollo.


   
1
USD/Unidad




Alitas de pollo con salsa agridulce.
  
1
USD/Unidad




Mini Pizzas.



  
1
USD/Unidad




Sopa de aguacate mini




Servido en una taza de expresso.
   
1
USD/Unidad

Menús de 3 Tiempos

Menú 1

Crema de calabaza local

con sus semillas tostadas.

***

Pechuga de pollo empanizado con coco

sobre gravy tropical con cama de arroz

y espinaca.

***

Mil Hojas de mango.

Precio por Persona

32 USD

Menú 2  

Ensalada de lechugas diferentes con nuez,

germen de soja y  tiritas de pollo asado.

***

Saltimbocca de lomo de cerdo con 

Salsa de vino tinto, papas al romero y brócoli.

***

Variación de chocolates,

helado, mousse y pastel.

Precio por Persona

38 USD

Menú 3

Carpaccio de salmón con vinagreta de naranja

y ajonjolí tostado.

***

Medallón de filete de res

sobre risotto de espárragos verdes, chips de plátano

macho y reducción de madera. 

***

Browny caliente con

helado de vanilla.

Precio por Persona

48 USD

Menú 4

Crema de pimiento morrón rojo

con semillas de girasol tostado.

***

Media cola de langosta gratinada y

mantequilla de hierbas sobre arroz salvaje con espinaca.

***

Ensalada de fruta tropical con albahaca

y helado de coco.

Precio por Persona

69 USD

Menús de 5 Tiempos

Menú 5

Ensalada de lechugas diversas con láminas 

de langosta asadas, aderezo de balsámico con soja

y aceite de ajo tostado.

***

Crema de chaya con 

tiritas de tortillas fritas.

***

Filete de mero al “Tikin Chik” 

sobre ragout de piña y jitomate.

***

Filete de cerdo  relleno con queso cottage,

envuelto con tocino, jitomate con brócoli y papas gratinadas

sobre gravy de vino Oporto.

***

Tarta de manzana francesa con helado de vainilla.

Precio por Persona

63 USD

Menú 6

Carpaccio de filete de res

con semillas de girasol tostado, tocino y 

vinagreta de verduras.

***

Crema de mariscos

con azafrán.

***

Filete de salmón con

salsa de naranja sobre ragout de raíz de hinojo.

***

Rack de cordero con manojo de ejote,

papa gratinada y salsa de romero.

***

Mousse de tres chocolates

sobre rodajas de piña asada.

Precio por Persona

60 USD

Entre pescado y plato fuerte:

 sorbete de limón, mango o piña.

Precio Extra de  

3 USD

Menú de Gala 7 Tiempos

Menú 7

Variación de Sushi y Sashimi

con sus Guarniciones.

***

Lechugas diversas con molleja de ternera

y glace de balsámico.

***

Crema de ostiones.

***

Filete de róbalo sobre cama de chaya

con espuma de jaiba.

***

Sorbete de limón.

***

Filete de res con espárragos verdes y setas asadas y

risotto de albahaca perfumado con

gravy de trufa.

***

Sopa de chocolate blanco

con helado de mango. 

 Precio por Persona

72 USD

Menú de Niños 1

Sopa de fideos.

***

Escalopas empanizadas con papas fritas

y ensalada.

***

Helado de vainilla con salsa de chocolate.

Precio por Persona

12 USD

Menú de Niños 2

Quesadillas,

hamburguesa o hot dog, o

 alitas de pollo

a su elección.

Precio por Persona

10 USD

Buffet Internacional

ENSALADAS

Lechuga larga y romana

Crudités 

 (pepino, zanahoria rayada, betabel, tomate, cebolla y col)

Ensalada Capresse

Ensalada Cesar con pollo

Ensalada Waldorf

Ensalada rusa

Ensalada italiana con pasta

QUESOS INTERNACIONALES

Queso brie

Queso camembert

Queso holandés

Queso panela

SOPA Y CREMA
Consomé de buey

Crema de papas con porro

BUFFET CALIENTE

Arroz pilaf primavera

Papas forestiere

Pasta en salsa de roquefort

Verduras mixtas salteadas

Pollo cordón bleau

Pescado a la siciliana

Roast beef en salsa bordelesa

Chuleta de cerdo salsa de sidra de manzana

POSTRE

Selva negra

Pastel de queso

Pie de manzana

Paris brest de avellana

Babas au ron Borrachito con chantilly

Mousse de dos chocolates

Precio por Persona

40 USD

Buffet Italiano

ENSALADAS

Lechuga larga y romana

Crudités

    (pepino, zanahoria rayada, betabel, tomate, cebolla y col)

Ensalada capresse

Ensalada de espinaca con tocino

Ensalada napolitana

Ensalada de procciuto y melón

Ensalada de tres morrones asados y alineados

QUESOS ITALIANOS

Queso gorgonzola

Queso mozzarella

Queso de cabra

Queso en cuadros marinados con hierbas finas italianas

SOPA Y CREMA

Sopa minestrón de dos carnes

Crema de tomate pomodoro

BUFFET  CALIENTE

Arroz soto de fungi

Papas asadas al romero

Pasta canelones de espinacas y queso riccota

Verduras asadas marinadas con pistu

Pasta corta con salsa boloñesa

Lomo de cerdo  en salsa de aceitunas

Saltimbocca de res al chianti

Filete de pescado con mantequilla de anchoas

Pollo rostizado al limón

POSTRE

Tiramisú

Pastel de almendras y amaretto

Pie de limón con merengue tostado

Pastel de chocolate relleno de mousse de yogurt

Pie de frutas con grapas

Mousse de menta con chispa de chocolate
Precio por Persona

52 USD

Buffet “Mar y Tierra”

ENSALADAS

Lechuga larga y romana

Crudités

    (pepino, zanahoria rayada, betabel, tomate, cebolla y col)

Cóctel mixto de la Bahía de Acapulco

Ceviche de camarón

Ensalada de pollo y pescado frito caribeño con aderezo de yogurt

Ensalada de pulpo con papas hervidas a las finas hierbas

Salpicón de res  y callo de hacha a la vinagreta

QUESOS FINOS

Queso de cabra

Queso holandés

Queso roquefort

Queso panela marinado

SOPAS Y CREMA

Sopa campesina de res

Crema bisquet de langosta

BUFFET CALIENTE

Paella valenciana

Papas al horno en su crema agria

Pasta marinera

Verduras mixtas de temporada

Brocheta de res y pescado

Mar y tierra  migñon de res y langosta

Suprema de pollo en salsa de camarón

Dúo de salmón y escalopa de cerdo al champagne

POSTRE

Pastel de chocolate

Pie de limón

Isla flotante perfumada con menta

Napoleón de frutas

Cóctel de frutas mimosa con chantilly
Precio por Persona

88 USD

Buffet Maya
ENSALADAS

Lechuga larga y romana

Crudités

    (pepino, zanahoria rayada, betabel, tomate, jícama, cebolla)

Ensalada de pico de gallo: pepino, tunas, jícama, naranjas, toronjas y chiles piquín

Ensalada de nopales asados

Ensalada de hojas de chaya con pollo y poblano asados

Ensalada de betabel con cítricos

Ensalada escabechada de pollo

QUESOS FINOS

Queso panela marinado con chiles

Queso cotija en aceites de dos chiles

Queso fresco en albóndigas con pepitas de calabaza asada

SOPAS Y CREMAS

Sopa de lima

Crema de elotes con queso

BUFFET CALIENTE

Arroz de los mayas

Crepas de huitlacoches

Tamales de pollo al vapor

Verduras mixtas salteadas

Cochinita pibil

Pescado “Tikin-Chik”

Relleno negro de pavo

Estofado de res en salsa pipían verde

POSTRES

Buñuelos rellenos de crema perfumada al xtabentum

Crema de elotes con canela tipo natilla

Pastel de chocolate bañado

Pie de frutas exóticas

Pastelitos de coco con crema de plátanos

Precio por Persona

47 USD

Suplementos

Canasta de frutas

“clásica”

Precio por Canasta para 2 Personas

15 USD

Canasta de frutas

“lujo”

(Frutas finas)

Precio por Canasta para 2 Personas

25 USD

Tabla de quesos

“clásica”

(con quesos nacionales)

Precio por tabla de quesos para 2 Personas

18 USD

Tabla de quesos

“importación”

(con quesos de importación)

Precio por tabla de quesos para 2 Personas

25 USD

Fresas con crema

y una botella de champagne francés

Precio para 2 Personas

110 USD

Plato de Petit Fours

variado

Precio por Persona

15 USD

Pasteles de boda según su gusto

Fuente de Chocolate

Precio por Servicio

450 USD

Bebidas

Barra libre nacional:

 13 usd por hora por persona

8 usd por hora suplemento.

Barra libre internacional: 

17 usd por hora por persona

12 usd por hora suplemento.

Vinos y descorches según marca y carta de vinos.










Servicio incluido.

IVA 10% no incluido.


